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Пояснительная записка

Рабочая программа учебного предмета «Технология» составлена с учетом федерального компонента государственного стандарта основного общего образования по технологии, утвержденного приказом Министерства образования России № 1089 от 05.03.04. Основой послужили Программы общеобразовательных учреждений «Технология. Трудовое обучение», рекомендованные Министерством образования Российской Федерации, 5-е издание издательства «Просвещение» г. Москва 2010 г. и авторской рабочей программы по учебникам под ред. В.Д. Симоненко. Модифицированный вариант для неделимых классов под . ред. В.Д. Симоненко - 2011 г.

Рабочая программа учебного курса технологии предназначена для обучения учащихся 5-8 неделимых классов средней общеобразовательной школы и рассчитана на один учебный год.

Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.

В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие учащихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие  и адаптацию к социально-экономическим условиям.

Главной целью предмета «Технология» является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в современном информационном постиндустриальном обществе. Учитывая цель  и задачи образовательной программы школы:

* создание условий обучения, при которых учащиеся могли бы раскрыть свои возможности, подготовиться к жизни в высокотехнологичном мире;

* формирование личности ученика, обладающей интеллектуальной, этической, технологической культурой, культурой ЗОЖ, способной к самовоспитанию и самореализации;

*формирование у всех участников УВП интеллектуальной, исследовательской, информационной культуры и культуры самореализации;

изучение технологии на базовом уровне направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Формирование технологической культуры в первую очередь подразумевает овладение учащимися общетрудовыми и жизненно важными умениями и навыками, так необходимыми в семье, коллективе, современном обществе, поэтому основная задача, решение которой предполагается при изучении курса «Технология», - это приобретение жизненно важных умений. 

Использование метода проектов позволяет на деле реализовать деятельностный подход в трудовом обучении учащихся и интегрировать знания и умения, полученные ими при изучении предмета технологии на разных этапах обучения.

Данная программа по желанию социума (детей и родителей), а также, учитывая оснащение кабинета технологии,  уделяет особое внимание ручному труду учащихся, так как навыки ручного труда всегда будут необходимы и профессионалу и просто в быту, в семейном «разделении труда». В век автоматизации и механизации создается опасность зарождения «безрукого» поколения.
Задачи учебного курса
Образовательные:
· приобретение графических умений и навыков, графической культуры;
· знакомство с наиболее перспективными и распространенными технологиями преобразования материалов, энергии и информации в сферах домашнего хозяйства, а также освоение этих технологий;
· знакомство с принципами дизайна, художественного проектирования, а также выполнение проектов.
Воспитательные:
· формирование технологической культуры и культуры труда, воспитание трудолюбия;
· формирование уважительного и бережного отношения к себе и окружающим людям;
· формирование бережного отношения к окружающей природе с учетом экономических и экологических знаний и социальных последствий;
· формирование творческого отношения в преобразовании окружающей действительности.
В результате изучения технологии учащиеся должны:

знать/понимать:

· основные технологические понятия;

· назначения и технологические свойства материалов;

· назначение применяемых ручных инструментов, приспособлений, правила безопасной работы с ними;

· виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

· влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;

· профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

уметь:

· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию;

· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

· выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ;

· выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений;

· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами;

· осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

· планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· распределять работу при коллективной деятельности;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:

· для получения технологических сведений из разнообразных источников информации;

· для организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;

· для изготовления или ремонта изделий из различных материалов;

· для создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов и приспособлений;

· для обеспечения безопасности труда;

· для оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги.

Самая важная проблема на сегодня в школах это создание необходимых условий для технологической подготовки школьников. Технология в 5-8 классах традиционно представ​лена такими направлениями, как технический, обслуживающий и сельскохозяйственный труд. Во многих школах учащиеся обучаются в группах с малой наполняемостью. Между тем, в последнее время все чаще появляются так называемые недели​мые классы (менее 25 учащихся в городе и 20 - в сельской местности). При этом на уроках техно​логии учителю приходится одновременно зани​маться с девочками и мальчиками. Но для этого нужна программа обучения, в равной степени удовлетворяющая потребностям тех и других.

 Программа разработана для совместного обучения мальчиков и девочек 5-8 классов для средней общеобразовательной школы. За основу взят вариант  II изучения предмета «Технология», т.к. большинство обучающихся – девочки. Основные разделы базовой (государственной) программы 5, 6, 7 и 8-х классов сохранены (изучаются не в полном объеме) и включены в разделы рабочей программы. Направление «Технология. Технический труд» интегрировано и для мальчиков и для девочек и изучается не в полном объеме.

Учитывая тот факт, что количество сильных и слабых учащихся в параллельных классах примерно одинаково, программа предназначена для работы во всех классных параллелях. Дифференцированный подход применяется при составлении заданий по разделам «Электротехника» и «Элементы моделирования». Самостоятельные и практические задания творческого характера и темы проектов школьники выбирают по своим интересам и склонностям.

Обучение предусматривает линейно-концентрический принцип обучения: с 5 по 8 класс учащиеся знакомятся с технологиями преобразования материалов, энергии и информации на все более высоком уровне, в связи с чем, тематика разделов сохраняется. Рабочая программа по учебному курсу «Технология» включает разделы:
Раздел 1. Кулинария. Формирование культуры питания у детей способствует созданию физически здорового поколения. 
В связи с неполной укомплектованностью кабинета технологии в нашей школе практические работы раздела «Технология приготовления пищи» вынесены на самостоятельное приготовление в домашних условиях. 
Раздел 2..Электротехника.
Раздел 3. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. 
Раздел 4. Технология ведения дома

Раздел 5 Творческие проектные работы

Раздел 6 Дизайн пришкольного участка.

Раздел 7 Современное производство и профессиональное образование 

Каждый раздел программы и включенные в них темы предусматривают знакомство с профессиями в области труда, связанного или с обработкой конструкционных и поделочных материалов, или с производством и обработкой пищевых продуктов и многое другое, что способствует выявлению осознанного профессионального самоопределения учащимися.

Поскольку ведущей деятельностью пятиклассников остается игра, в процесс обучения включены элементы игровых технологий. Теоретический материал преподносится в форме бесед, поисковых  и самостоятельных работ. Согласно требованиям СанПиН 2.4.2.1178-02 длительность практической работы на уроках технологии для обучающихся в 5-7 классах не превышает 65% времени занятий. Длительность непрерывной работы по основным трудовым операциям для обучающихся в 5 классах – не более 10 минут, в 6 – 12 минут, в 7 – 16 минут.  На выполнение творческих проектов выделяется около 25% общего времени интегративно в  течение учебного года. 
Оценка знаний, умений и уровня творческого развития учащихся осуществляется с помощью тестирования, перечня теоретических вопросов, практических работ и заданий в течение года, также защиты проекта. Для оценки  теоретических понятий используются проверочные тесты, для оценки умений – практические задания и мини-проекты.
В результате освоения обучающимися различных видов деятельности (индивидуальной, коллективной, самостоятельной, поисковой, практической, проектной) предполагается сформировать и значительно развить жизненно важные компетентности: социально-трудовая, социально-бытовая, самообслуживания, коммуникативная. Кроме того, знакомство с трудовыми профессиями позволит сформировать и компетентность в сфере профессионального самоопределения.

Важной проблемой проведения занятий по технологии в неделимых классах является разработка методики проведения занятий одновременно с мальчиками и девочками.

Все разделы программы включают в себя основные теоретические сведения, практические работы. В реализации программы важное место от​водится методу проектов, который способствует по​вышению познавательной и трудовой активнос​ти школьников, росту их самостоятельности. Такой метод работы предусматривает коллективную форму выполнения проекта.

Требование к уровню по образовательной области «Технология»

Выпускники должны знать (письменно или устно охарактеризовать, объяснять на примерах):

· роль техники и технологии в развитии цивилизации, социальные и экологические последствия становления промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;

· принципы работы, назначение и устройство использованных технологических и транспортных машин, механизмов, агрегатов, орудий и инструментов, электробытовых приборов;

· свойства наиболее распространенных конструкционных и текстильных материалов (физические, технические и технологические);

· традиционные и новейшие технологии обработки различных материалов;

· значение питания для здоровья человека, состав пищевых продуктов (белки, жиры, углеводы, витамины, микроэлементы);

· способы передачи, использования и экономии электрической энергии;

· возможности и области применения ПЭВМ в современном производстве, сфере обслуживания;

· роль проектирования в преобразовательной деятельности, основные этапы выполнения проектов;

· основные понятия , термины графики, правила выполнения чертежей в системе ЕСКД, методы проецирования, виды проекций;

Дополнительно для выпускников сельских школ:

· основные биологические и продуктивные характеристики изученных сельскохозяйственных растений и животных, технологии их выращивания с учетом экологических подходов;

· способы сбора урожая, предварительной переработки и хранения сельскохозяйственной продукции.

Выпускники должны уметь:

· рационально организовывать свое рабочее место, соблюдать правила техники безопасности;

· выполнять разработку несложных проектов, конструировать простые изделия с учетом требования дизайна;

· читать схемы, чертежи, эскизы деталей и сборочных единиц;

· составлять или выбирать технологическую последовательность изготовления изделия в зависимости от предъявляемых к нему технико-технических  требований и существующих условий;

· выполнять основные технологические операции и осуществлять подбор материалов, заготовок, фурнитуры, инструмента, приспособлений, орудий труда;

· собирать изделия по схеме, чертежу, эскизу и контролировать его качество;

· изготавливать простые швейные изделия ручным и машинным  способами;

· определять доброкачественность пищевых продуктов,  их правильный подбор и готовить блюда для дневного рациона;

· находить и использовать информацию для преобразовательной деятельности, в том числе с помощью ПЭВМ;

· выполнять не менее одного вида художественной обработки материала с учетом региональных условий и традиций;

· управлять простыми электротехническими установками, диагностировать их исправность;

· выполнять простые строительно-отделочные и санитарно- технические работы;

· осуществлять анализ экономической деятельности (производственной и семейной), проявлять предпринимательскую инициативу. 
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	Знать безопас-

ные приемы 

работы, способы оказания первой помощи. Уметь соблю​дать правила са​нитарии и гигие​ны в быту
	Во-

просы
	
	Сравнить

требова-

ния

по уходу за посу​дой в до​машних условиях

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5-6
	Физиоло-

гия пита-

ния
	Физиология питания. Овощи в питании
	2
	Комбинированный
	Понятие «режим питания». Пищевые продукты как источник белков, жиров, угле​водов, витаминов, минераль​ных солей.
	Знать общие

сведения о роли

витаминов в об​мене веществ.
	Опрос
	Влияние

витами-

нов на здоровье
	Опреде-

лить на-

личие ви​таминов

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Конт. Раб. 
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	
	
	Процесс пищеварения. Клас​сификация овощей. Роль ви​таминов в обмене веществ. Определение доброкачест​венности овощей
	Уметь выбирать пищевые продук​ты для удовлетво​рения потребности организма в белках, углеводах, жирах
	«Правила санитарии и гигиены
	человека (журнал «Здоро​вье»)
	в домаш​них про​дуктах (овощи, фрукты)

	
	
	7-8
	Технология при​готовле​ния пищи
	Технология
приготов​ления бу​тербродов и горячих напитков
	2
	Усвоение
новых знаний
	Рациональное питание. Виды бутербродов, отличие (откры​тые, закрытые). Способы оформления. Требования к качеству, сроку хранения. Виды горячих напитков. Тре​бования к приготовлению го​рячих напитков. Правила ТБ
	Знать виды бутер-
бродов и горячих напитков, техно​логию их приго​товления. Уметь нарезать продукты и офор​мить бутерброды (эстетично); соблю​дать правила ТБ
	Само-

оценка
	Бутер-

броды канапе
	Приго-

товление завтрака

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9-
	Техноло-
гия при-

готовле-

ния пищи
	Блюда

из яиц.

Практикум
«Приго​товление блюд из яиц»
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Значение яиц в питании человека. Способы определения свежести яиц. Длительность хранения. Технология приго​товления блюд из яиц. Правила ТБ, санитарии при приготовлении и хранении пищи
	Знать способы
определения све-
жести яиц, исполь-
зование в кулина​рии, способы хра​нения.

Уметь определять свежесть яиц и го​товить блюда из них; правила ТБ
	Уст-

ный

дик-

тант
	Приме-

нение яиц
в приго-

товлении десерта
	Проверка
доброка-
чествен-

ности яиц

	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11-
	Техноло-
гия при-

готовле​ния пищи
	Приготов-
ление блюд
из овощей
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Правила ТБ. Виды овощей.
Методы определения качества.
Влияние экологии на качество. Назначение, виды и техноло​гия (способы нарезки). После​довательность приготовления блюд из овощей
	Знать пищевую
ценность овощей,
технологию при​готовления блюд из них; ТБ. 

Уметь приготав​ливать блюда из овощей
	Кон-

троль

каче​ства нарез​ки
	Получе-

ние есте-
ственных красите​лей из овощей
	Приго-

товление
салата по выбору

	
	
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	13-
	Серви-

ровка

стола
	Сервиров-
ка стола.

Правила поведения за столом
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Эстетическое оформление стола. Составление меню на завтрак. Сервировка. Сто​ловые приборы и правила пользования ими. Способы складывания салфеток. Эти​кет. Культура поведения за столом
	Знать правила

этикета.

Уметь склады​вать тканевые и бумажные сал​фетки различны​ми способами
	Само-

оценка
	Иннова-

ция

в оформ​лении стола к завтра​ку
	Оформ-

ление

стола

к завтраку

	
	
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	15-
	Заготовка
продуктов
	Заготовка
продуктов
и способы их сохра​нения
	2
	Беседа, сообщение
	Экономное ведение домашнего хозяйства. Условия и сроки переработки и хранения продовольственных запасов. Способы заготовки продуктов впрок. Подготовка продуктов к замораживанию. Быстрое замораживание продуктов в домашнем холодильнике
	Знать роль запа сов в экономном
ведении хозяйст​ва, способы заго​товки, условия и сроки хране​ния.

Уметь заклады​вать на хранение свежие ягоды, фрукты, овощи
	Работас реб

усом и кроссвордом.Конт. Раб. «Основы кули

нарии» Тест 
	Техноло-
гия при-

готовле​ния кар​тофель​ного крахмала
	Сушка

яблок

	
	
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (11 ч)


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	17
	Создание
	Ассорти-

мент вто-

ричного
	1
	Усвоение
новых

знании
	Ассортимент вторсырья, дополнительные материалы, экологические и санитарно гигиенические требования, инструменты и приспособле​ния. ТБ. Зарисовка изделия из пластмассы по шаблону
	Уметь различать
виды пластмасс,
подбирать их по
назначению;

обосновывать функциональные качества изго​товления изделия
	Провер-
ка ри-

сунка

на со-

ответ​ствие шаб​лону
	Иннова-

ция при-
менения

вторсы-

рья
	Подбор

сырья

для изде-

лия

	
	
	
	изделии

из поде-
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	лочных

материа​лов
	сырья из

пластмас​сы. Зари​совка изде​лия
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	18
	Создание
изделий из поделочных материа​лов
	Технология изготовления выбранного

изделия
	1
	Комбинированный
	Технология выполнения выбранного изделия (домовёнок). Заготовка деталей изделия: разметка, вырезание, нанесение контрольных точек. Сборка деталей. ТБ
	Знать правила ТБ.
Уметь использо-вать приемы ра-
боты с пластмас-
сой и дополни​тельными мате​риалами
	Кон-

троль за дей-
ствия-
ми
	Способы
пере работки

втор-

сырья
	Продол

жить работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	19
	Создание
изделий

из поде-

лочных материа​лов
	Сборка

и оформ-

ление из-

делия
	1
	Практи-

кум
	Продолжение работы в соответствии с технологической картой. Сборка деталей и последующий контроль на прочность и эстетичность со​единения. Оформление гото​вого изделия. Осуществление контроля качества изготавли​ваемого изделия
	Знать способы соединения и оформления изделия.

Уметь контроли​ровать последо​вательность сборки деталей изделия
	Соот-

ветст-

вие

эскиза и из​делия
	Целесо-

образ-

ность

вторсы​рья
	Оценка

родителей

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	20
	Элементы
материа-
ловеде-

ния
	Классифи-
кация во-

локон.

Практиче-
ская работа «Образец полотняно​го перепле​тения»
	1
	Усвоение
новых

знании
	Классификация текстильных волокон, натуральные, растительные волокна. Понятие о хлопке-сырце и льне. Общие понятия о пряже и про​цессе прядения. Ткачество. Полотняное переплетение. Основная и уточная нити в ткани. Лицевая и изнаноч​ная стороны ткани. Свойства тканей. Признаки определе​ния сторон. ТБ
	Знать классификацию текстильных волокон, свойства нитей
основы и утка. Уметь выбирать вид ткани для опре​деленных типов швейных изделий
	Опрос.
Лаби-

ринт,

крос-

сворд
	Легенды
и мифы о
происхо-
ждении

волокон
	Подоб-

рать об-

разцы

тканей

натураль​ных воло​кон

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	21
	Элементы
материа-
ловеде-

ния
	Классификация древесины Практическая работа «Определение пород древесины»
	1
	
	Древесные материалы. Виды древесных пород, строение древесины. Классификация пиломатериалов. 
	Знать классификацию пиломате-риалов, свойства древесины. 

Уметь определять вид древесины по внешнему виду 
	Опрос.
Лаби-

ринт,

крос-

сворд
	Легенды
и мифы о
происхо-
ждении

древесины
	Подоб-

рать об-

разцы

древесины и коры

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	22
	Элементы
машино-
ведения
	Виды швей-
ных машин.
Устройство и принцип действия
	1
	Усвоение
новых

знании
	История создания швейной машины. Основные требования к оборудованию рабочего места, виды машин, виды приводов и их устройство, принцип действия отдельных узлов (регулятор длины стеж​ка, устройство для намотки ниток)
	Знать правила

ТБ, устройство
отдельных узлов швейных машин Уметь различать виды машин по назначению
	Контр. Раб. Натуральные растительные волокна.Вопросы
	Универ-

сальные

машины и их на​значение
	Закрепле-
ние изу-

ченного материала

	
	
	23
	Элементы
машино-
ведения
	Практиче-
ская работа
«Виды ма​шинных швов»
	1
	Комби-

нирован-
ный
	Последовательность выполнения машинной строчки.Технология выполнения со​единительных машинных швов. Условное обозначение, применение и чтение машин​ных швов. ТБ
	Знать последова-
тельность вы-

полнения ма​шинной строчки. Уметь выпол​нять машинные швы и читать обозначения
	Само-

оценка
	Разно-

видности
машин​ных швов
	Отработ-
ка строч-
ки

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	24
	Конструрование и 
	Классифи-
кация оде​жды.
	1
	Усвоение
новых
	Понятие об одежде, её назначение, классификация, требо​вания, предъявляемые
	Знать правила
снятия мерок.
	Опрос,
про​верка
	Ассорти-
мент фар​туков.
	Выбор

ткани

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	моделиро-

вание ра​бочей одежды
	Практиче-
ская работа

«Снятие

мерок
	
	знаний
	к одежде. Виды рабочей оде-
жды. Правила снятия мерок и их обозначение
	Уметь записы-
вать измерения мерок
	изме-

рении
	Знаком-

ство

с профес​сиями
	для фар-

тука

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	25
	Конст-

руирова-
ние и мо-
делиро-

вание ра​бочей одежды
	Правила

работы

с готовыми
выкройка-
ми. Моде​лирование
	1
	Комби-

нирован-
ный
	Элементы моделирования.
Способы увеличения и

уменьшения готовой выкрой-
ки. Правила расчета количе-

ства ткани для изготовления изделия. Наименование дета​лей кроя. Условные обозна​чения (направление долевой нити, припуски на швы, «сгиб»). Правила раскроя и рациональной раскладки деталей выкройки. ТБ
	Знать несложные
приемы модели-
рования, правила
подготовки вы-
кройки к раскрою. Уметь выпол​нять экономную раскладку вы​кройки и раскрой ткани с учетом направления до​левой нити, ТБ
	Кон-

троль

за дей-
ствия-
ми
	Правила
расклад-
ки дета-

лей вы-

кройки с учетом рисунка ткани
	Повто-

рить пра-
вила рас-
кроя

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	26
	Техноло-
гия изго-
товления
рабочей

одежды
	Ручные ра-
боты.

Практиче-
ская работа
«Выполне​ние пря​мых стеж​ков»
	1
	Комби-

нирован-
ный
	Правила ТБ. Организация ра-
бочего места. Инструменты
и приспособления. Термино-
логия и технология выполне-
ния прямых стежков. Значи​мость контрольных линий и способы их переноса. Соблю​дение технических условий (размер стежка)
	Знать термино-
логию и техно-

логию выполне-
ния швейных

операций. Уметь выпол​нять ручные стежки
	Про-

верка

прак-

тиче-

ской рабо​ты
	Эстети-

ческое

и функ-

циональ-
ное зна​чение шва «коз​лик»
	Продол-

жение

работы

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	27
	Техноло-
гия изго-
товления
рабочей

одежды
	Практиче-
ская работа
«Обработ-
ка карма​нов. Со​единение

с фартуком»
	1
	Комби-

нирован-
ный
	Виды карманов. Последова-
тельность обработки кармана
(заметывание, застрачивание,
заутюживание). Отделка и соединение кармана с фар​туком. ТБ
	Знать последова-
тельность обра-
ботки кармана.
Уметь обрабаты​вать карман и со​единять его с изделием
	Кон-

троль

каче-

ства
	Коллек-

ция «Ви-
ды кар-

манов»
	Закончить
работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	Технологии ведения дома (4 ч)
	
	
	

	
	
	28-29
	Техноло-
гии веде-
ния дома
	Эстетика

и экология
жилища.

Практиче​ская работа «Эскиз ин​терьера кухни»
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Интерьер жилых помещений
и их комфортность. Рацио-
нальное размещение обору-
дования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потреб​ностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву. Декоративное украшение кухни изделиями собственно​го изготовления
	Знать способы
отделки интерь-
ера.

Уметь чистить посуду; поддер​живать чистоту в жилых поме​щениях; разме​щать оборудова​ние кухни; созда​вать интерьер кухни
	Про-

верка

прак-

тиче​ской рабо​ты
	Совре-

менные

стили

в интерь​ере
	Декора-

тивное

оформле-
ние кухни

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	30-31
	Техноло-
гии веде-
ния дома
	Уход за

одеждой

и обувью
	2
	Лабора-

торно-

практиче-
ская

работа
	Выбор и использование со-
временных средств ухода
за одеждой и обувью. Спосо-
бы удаления пятен с одежды

и обивки мебели. Выбор тех​нологий длительного хране​ния одежды и обуви. Услов​ные обозначения на ярлыках
	Знать способы
удаления пятен
с одежды, способы
ухода за обувью.
Уметь приме​нять на практике полученные зна​ния по теме
	Кон-

троль

за дей-

ствия-
ми
	Иннова-

ционные
методы

очистки

изделий от загряз​нений
	Найти по-
лезные

советы

по удале-
нию раз​личных видов пятен

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Электротехнические работы (2 ч)
	
	
	

	
	
	32-33
	Электро-
техниче-
ские работы
	Электро-

монтажные
работы
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Организация рабочего места для выполнения электромонтажных работ. Виды прово​дов. Инструменты для элек​тромонтажных работ. Приё​мы монтажа установочных изделий. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ
	Знать правила
безопасной ра-
боты.

Уметь организо​вывать рабочее место для выпол​нения электро​монтажных ра​бот; соблюдать правила ТБ
	Опрос
	Профес-

сии, свя-
занные с выпол​нением электро​монтаж​ных работ
	Повто-

рить

пройден​ный мате​риал

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	Дизайн пришкольного участка (1 ч)
	
	
	

	
	
	34
	Дизайн

пришко-

льного участка


	Создание

микро-

ландшафта. Выполне​ние эскиза

Цветочные
культуры для клумб
	1
	Комби-

нирован-
ный
	Основные понятия о ланд-
шафте. Понятие о террасах,
клумбах, дорожках, перенос​ных цветниках, миниатюрных садах, о «саде камней». Вы​полнение эскиза миниатюр​ного сада

Роль цветов в оформлении
ландшафта. Виды цветочных культур для декоративного оформления клумб. Пропор​циональная и композицион​ная зависимость растений
	Знать основные

понятия ланд-

шафта, пропор-

циональную и композицион​ную зависимость растений 

Уметь выпол​нить эскиз заду​манного ланд​шафта, подбирать цветочные куль​туры для клумбы
	Опрос
	Иннова-

ционные
техноло​гии в со​здании микро​ланд​шафта
	Закончить
работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Календарно тематическое планирование 6 класс

	Дата проведения
	п/п
	Наиме​нова​ние раздела

про​граммы
	Тема урока
	Кол-во ча​сов
	Тип урока
	Элементы содержания
	Требования к уровню

подготовки

обучающихся

(результаты)
	Вид кон​троля. Измери​тели
	Эле​менты допол​нитель​ного содер​жания
	Домашнее задание

	план
	фактически
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	1-2
	Ввод-

ное

заня​тие
	Вводное за-

нятие. Инструктаж по ТБ
	2
	Лекция
	Цели и задачи курса. Соблюдение правил ТБ и санитарно гигиенических требований
	Знать правила ТБ.

Уметь соблюдать правила ТБ
	Опрос

по правилам ТБ
	
	Повторить 

Общие правила ТБ

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Культура питания (12 ч)
	
	
	

	
	
	3-4
	Фи-

зиоло-

гия

пита-

ния
	Физиология

питания.

Практическая

работа «Оп ределение суточной потребности»
	2
	Комбинированный
	Знакомство с физиологией питания человека. Общие сведения о значении минеральных веществ в жизнедеятельности организ

ма, значение солей кальция, калия, натрия, железа, йода; суточная по​требность в солях. Расчет су​точной потребности человека в минеральных солях и мик​роэлементах
	Знать значение питания для человека, роль и значение минеральных солеи. 

Уметь работать с таблицами по составу и количеству минеральных солей и микроэлемен​тов в различных про​дуктах; рассчитывать суточную потребность минеральных солей
	Практическая работа «Определени суточной потребно

сти»
	Дефицит микро

Элементов региона
	Составить кроссворд из названии минеральных солеи и микро​элементов

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5
	Технология приготовле ния пищи -
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов. 
	1
	Комбинированный
	Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Виды молока и молочных продуктов. Питательная ценность и химический состав молока. Условия и сроки хранения. Значение и ассортимент ки​сломолочных продуктов. Ви​ды бактериальных культур. ТБ при выполнении кулинар​ных работ.
	Знать виды бактериальных культур, значение молочных продуктов в питании человека; санитарно гигиенические требо​вания к помещению кухни. 

Уметь определять качество молока -
	кроссворд
	Молоков

нацио-

нальной кухне
	Сообщение «Это

удивительное молоко»

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	6
	Тех-

ноло-

гия

приго-
товле​ния пищи
	Блюда из ры-
бы и нерыб-

ных продук-
тов моря.


	1
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря для организма человека. Содержание в рыбе белков, жиров, углеводов, витаминов. Условия хранения, методы определения качества рыбы. Санитарные требования к помещению, посуде, инвентарю; к первичной и тепловой обра​ботке рыбы. Технология раз​делки и приготовления блюд из рыбы
	Знать пищевую ценность рыбы, условия
хранения, технологию
разделки рыбы.

Уметь  понимать пищевую ценность рыбы и нерыбных про​дуктов моря; опреде​лять доброкачествен​ность рыбы, сроки хра​нения
	тест
	Дели-

катесы
из ры-

бы
	Подготовить рецепт любимого

семейного
рыбного

блюда

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7-8
	Тех-
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Практическая работа «Составление технологической карты приготовления блюда из круп»
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Виды макаронных изделий,  круп и бобовых. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких, жидких каш, макаронных изделий, бобовых. Технология приготовления блюда «Макароны с сыром»
	Знать технологию приготовления блюда.

Уметь приготавливать блюда из круп, бобовых и макаронных из​делий
	Практическая работа «Составление технологической карты приготовления блюда из круп»
	Спагетти
	Составить коллекцию из 5-6 видов макарон​ных изде​лий

	
	
	
	нология приготовле​ния пищи
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9-10
	Технология

Приго товления

пищи
	Изделия из

жидкого тес-
та. Сладкие
блюда и напитки. Практическая работа Экономическое обоснование «Расчет себестоимости блюда»
	2
	Комбини рованный
	Значение изделий из теста
в питании человека. Первичная обработка муки, виды
теста, изделия из него. Способы приготовления теста для блинов, оладий и блинчи​ков. Технология выпечки. Роль сахара в питании чело​века. Кулинарные свойства крахмала, технология приго​товления компота, киселей разной консистенции
	Знать технологию вы-

печки блинчиков

и приготовления ком-
пота. 

Уметь приготавливать блюда из жидкого тес​та, а также сладких напитков (компота, кислеля)
	Практиче-
ская рабо-
та Экономическое обоснование «Расчет себестоимости блюда»
	Блюда
нацио-
наль-

ной кухни
	Приготовить рецепты блинчиков 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	11-12
	Тех-

ноло-

гия

приго​товле​ния пищи
	Приготовле-
ние обеда

в походных
условиях. Практическая работа « Расчет количества и состава продуктов для похода » 


	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Расчет количества и состава продуктов для похода, обеспечение сохранности продуктов. Соблюдение правил са​нитарной безопасности и ги​гиены. Кухонный и столовый инвентарь для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды,способы обеззараживания
воды. Приготовление пищи в походных условиях. Соблю​дение мер противопожарной безопасности, экологические мероприятия. Индикаторы за​грязнения окружающей среды
	Знать расчет количества и состава продуктов для похода и условия их сохранения. 

Уметь соблюдать пра​вила гигиены, санита​рии, пожарной безо​пасности; обеззаражи​вать воду из природных истоков; освоить технологию приго​товления обеда в по​ходных условиях
	Практическая работа « Расчет количества и состава продуктов для похода» 
	Домаш-ние

фильт-
ры
	Любимый

походный

рецепт

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	13-14
	Заго-

товка

про-

дуктов
	Заготовка

продуктов.

Практическая работа «Сушка трав и специй»
	2
	Ком-

бини-

рован-
ныи
	Значение заготовки овощей
и фруктов на зиму. Процессы,
происходящие при сушке.. Условия и сроки хранения. Приемы заготовки продуктов на зиму. Технология сушки укропа
	Знать способы заго-

товки продуктов

на зиму.

Уметь заготавливать специи способом сушки
	Пр. работа «Сушка трав и специй» 
	Роль

капус-
ты

в пи-

тании пред​ков
	Подгото-
вить ре-

цепт блю-
да с ис-

пользова​нием ква​шеной ка​пусты

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (24 ч)
	

	
	
	15-16
	Худо-

жест-

вен-

ные ремёс​ла
	Лоскутное шитье Приёмы и технология лоскутного шитья. Пр. раб. «Изгот. схемы лоскут. блока»
	2
	Усво-

ение

новых
знаний
	Краткие сведения из истории создания изделия из лоскута Приёмы и технология лоскутного шитья. Элементы декоративных решений. 
	Знать основу лоскутной техники.
Уметь подбирать ткань по цвету, текстуре. 
	Кроссворд

Пр. раб. «Изготовление шаблонов»
	Технология «Печворик»
	Пригото-
вить варианты лоскутных блоков сборки 


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	17-20
	Худо-

жест-

вен-

ные

ремёс-
ла
	Композиционное и цветовое решение в лоскутном шитье  Практическая работа «Выполнение эскиза прихватки»
	4
	Ком-

бини-

рован-
ный.

Прак-

тикум
	Разработка эскиза изделия с учетом композиционных решений. Колоритное решение рисунка. Подбор материалов и инструментов. представление о композиционном и цветовом решении изделия; научить изготавливать и пользоваться шаблонами для раскроя элементов орнамента
	Знать основы композиции; гамму красок.
Уметь выполнять эскиз с учетом композиционного решения; работать с шаблоном
	Практические работы «Выполнение эскиза прихватки»; 
	Компо-
зицион-
ная за-

виси-

мость.

Виды перево​да ри​сунка на ткань
	Приготовить

ткань,

краски,

резерв.

Продол​жить работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	21-22
	Худо-

жест-

вен-ные ремёс​ла
	Лоскутное шитье. Техника «из отдельных полос»

Прак. раб. «Разработка схемы»
	2
	Прак-

тикум
	Технологическая последовательность изготовления изделия. 

Особенности выполнения лоскутного шитья в технике из полос. Способы и технологии выполнения рисунка.
	Знать технологическую последовательность изготовления изделия.

Уметь изготовить из​делие в технике «из отдельных полос»
	Самоконтроль
	Лоскутное шитье в народных промы​слах народов России
	Продолжить работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	23-24
	Художественные ремёс​ла
	Оформление и защита готового изделия
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Виды и способы оформления готового изделия. Реклама. Защита готового изделия
	Знать способы оформления изделия. 

Уметь рекламировать и защищать готовое изделие
	Оценка
	Разновидности рекла​мы
	Оценка

изделия

родителями

	
	
	25-26
	Худо-

жест-

вен-

ные

ремёс​ла
	Использование вторичного сырья

в быту. Раз​работка эски​за изделия


	2
	Усвоение

новых

знаний
	Разновидности вторсырья, дополнительные материалы, экологические и санитарно-гигиенические требования, ТБ. Разработка эскиза цветов и пластмассовых изделий
	Знать виды пластмасс,

подбирать их по назначению.

Уметь разрабатывать эскиз
	Тестирование
	Способы переработки втор​сырья
	Закончить
эскиз

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	27-28
	Худо-

жест-

вен-

ные ремёс​ла
	Технология
изготовления
выбранного
изделия Пр. работа. Разработка технологической карты
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Обзор техники и технологии
обработки вторичного сырья.
Подбор техники, сырья и ин-
струментов для изготовления выбранного изделия
	Знать технологию вы-
бранного изделия с соблюдением правил ТБ.
Уметь работать с пла​стмассой и дополни​тельными материалами
	Соответ-

ствие эскиза  изделия
	Интер-
нет
	Продол-

жить ра-

боту

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	29-30
	Худо-

жест-

вен-

ные

ремёс​ла
	Практическая
работа «Из-
готовление

изделия»
	2
	Практическо применениеновых

знаний,
умений
	Продолжение работы в соответствии с технологической картой. Этапы работы над творческим заданием
	Знать последователь-
ность изготовления
изделия.

Уметь выполнять по-

операционный кон​троль
	Соответ-

ствие эс-

киза и из-
делия
	Виды

художественног оформ​ления


	Подгото-
вить отде-
лочные

материа-

лы

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	31-32
	Худо-

жест-

венные
ремёс​ла
	Художествен-
ное оформле-
ние. Защита
творческого проекта
	2
	Обоб-

щение

и систе-
матиза​ция изу​ченного
	Актуальность выполненного
изделия. Художественное
оформление, защита творче-
ского проекта
	Знать правила художественного оформления.

Уметь защищать творческий проект
	Защита

творче-

ского

проекта
	
	Оценка

изделия

родителя-
ми

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	33-34
	Эле-

менты мате-

риало-
веде-

ния
	Натуральные
волокна. Практическая работа «Выполнение саржевого переплете​ния»
	2
	Лабо-

ратор-
но- практическая

работа
	Натуральные волокна живот-
ного происхождения (шерсть,
шелк, пух). Получение нитей из этих волокон. Свойства натуральных волокон животного происхождения. Саржевое и атласное переплетения ни​тей в тканях. Понятие о рап​порте. Дефекты тканей. Характеристика свойств хлопча​тобумажных, льняных, шел​ковых и шерстяных тканей
	Знать способы полу-
чения натуральных
волокон животного происхождения, свой-
ства натуральных волокон.

 Уметь выполнять сар​жевое и атласное пе​реплетения
	Практиче-
ская рабо-
та «Выпол-

нение

саржевого
перепле​тения»
	Экс-

клю-

зивные волок-
на жи-

вотно-
го про​исхож​дения
	Закончить
работу,

составить коллек-

цию об-

разцов

тканей

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	35-36
	Элементыматериаловедения
	Пиломатериалы Древесные материалы Пр. работа «Определение пороков древесины
	2
	Лабораторно-практическая работа
	Пороки древесины. Заготовка древесины. Производство и применение пиломатериалов. Свойства древесины.


	Знать свойства древесины технологию производства пиломатериалов

Уметь определять пороки древесины.
	Практическая работа Изучение пороков древесины
	
	Собрать  образцы пороков древесины.

	
	
	37-38
	Эле-

менты
маши-
нове-

дения
	Регуляторы швейной машины. Причины дефектов строчки .Пр. работа «Установка машинной иглы»
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами ма​шинной иглы или неправиль​ной ее установкой. ТБ при выполнении работ
	Знать назначение, устройство и принцип действия регуляторов
швейной машины;. 

Уметь регулировать качество машинной строчки; соблюдать правила ТБ. определять неполадки
	Практиче-
ская рабо-
та «Уста-
новка ма-
шинной иглы»
	Промышленные швейные маши​ны
	Установка 
машинной иглы в домашних усло​виях

	
	
	39-

40
	Элементы машиноведения
	Машинные швы. Классификация краевых швов.

Пр. работа «Выполнение образцов краевых швов»
	2
	Комбинированный
	Классификация машинных швов. Способы обработки изделия краевыми швами. Технология выполнения краевых швов. Технические условия на выполнения машинных краевых швов ВТО. Схемы обозначения краевых швов. 


	Знать назначение, устройство и принцип действия регуляторов
швейной машины;
Уметь выполнять краевые швы, рисовать схемы краевых швов, выполнять ВТО
	Пр. работа «Выполнение образцов краевых швов»
	Современные технологии обработки краев
	Нарисовать схемы  краевых швов.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	41-

42
	Эле-

менты
маши-
нове​дения
	Уход

за швейной

машиной.

Отработка строчки. Виды передач
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Правила ухода (чистка, смазка); инструменты и приспособления, применяемые при
чистке и смазке. Виды пере​дач, зубчатые передачи. Условные и графические обо​значения на кинематических схемах зубчатых передач. Чтение кинематической схе​мы. Правила ТБ
	Знать условные обо-

значения на кинематических схемах зубчатых передач.

 Уметь ухаживать за швейной машиной; читать кинематиче​скую схему; соблю​дать правила ТБ
	Контрольная работа 

Опрос
	Сложные меха низмы
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	
	
	
Творческие проектные  работы (10 ч)
	
	
	

	
	
	43-

44
	Творческие про-

ектные
работы
	Этапы выполнения творческого проекта. Практическая работа «Раз​работка банка идей»
	2
	Усвоение новых знаний

	Правила выполнения и оформления творческого проекта. Определение потребностей людей и общества. Обоснование выбора изделия для про​екта. Разработка банка идей, анализ и выбор лучшего ва​рианта. Задачи проекта
	Знать правила выполнения и оформления проекта.
Уметь разрабатывать идеи и варианты, ана​лизировать и выбирать согласно требованиям приемлемый вариант
	Практическая работа «Разработка бан​ка идей»
	Потреб-
ности людей
и об-

щества
	Подобрать
материалы для изделия

	
	
	45-

46
	Твор-

ческие
про​ектные работы
	Техники вы-
полнения из-
делий Практическая работа» Эскиз изделия»
	2
	Ком-

бини-

рован-ный
	Выбор материалов, приспособлений и оборудования, последовательность изготовле​ния изделия. Техники выполнения изделий. Эскиз изделия. Выдвижение идей для выполнения учебно​го проекта
	Знать последовательность изготовления изделия. 

Уметь правильно под​бирать соответствую​щие материалы, инст​рументы, осуществлять дизайн-анализ изделия
	Опрос
	Функциональные осо​бенно​сти из​делий
	Подбор

сырья

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	47-

48
	Твор-

ческие
про-

ектные
работы
	Изготовление
изделия. Пе-
речень кри-
териев оцен-
ки
	2
	Прак-

тикум
	Последовательность изготов-
ления изделия. Эргонометрические требования. ТБ. Разработка перечня критериев выбранного изделия
	Знать эргонометриче-

ские требования.

Уметь последователь-

но выполнять изделие
с закреплением ТБ
	Контрольная работа. Опрос по
карточкам
	Целе-

сооб-

раз-

ность

работы
	Разрабо-

тать рек-

ламный

проспект
изделия

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	49-

50
	Твор-

ческие
про-

ектные
работы
	Экономиче-
ское и эколо-
гическое

обоснование
проекта
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Расчет себестоимости изде-
лия. Экологическое обосно-
вание. Виды отделок. Анализ
изделий из банка объектов
для творческих проектов
	Знать роль экологиче-

ского обоснования
проекта.

Уметь рассчитыватьсебестоимость изде​лия, подбирать, прово​дить заключительную отделку изделия
	Практиче-
ская рабо-
та «От-

делка из-
делия»
	
	Подготовить экономическое

и экологическое обоснова​ние про​екта

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	51-

52
	Твор-

ческие про​ектные работы
	Защита проекта
	2
	Защита
проекта
	Публичные выступления обучающихся с обоснованием представляемых проектов
	Знать правила защиты

проекта. 

Уметь обосновывать необходимость пред​лагаемого проекта
	Самооценка резуль татов,

качества

изделия
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	Технологии ведения дома (4 ч)
	
	
	

	
	
	53-

54
	Тех-

ноло-

гии веде​ния дома
	Эстетика и

экология жи-
лища.

Практическая работа «Эс​киз интерье​ра»
	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Краткие сведения из историиархитектуры и интерьера. Национальные традиции, связь архитектуры с природой. Ин​терьер жилых помещений и их комфортность. Современ​ные стили в интерьере. Под​бор средств и декоративных украшений помещения. Эскиз интерьера
	Знать экологические требования к жилищу.
Уметь определять композицию, пропор​цию в современном интерьере; выбирать способы графического отображения объекта или процесс
	Эскиз
	Квар-

тира

как экоси​стема
	Эскиз и

домашний
интерьер

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	55-

56
	Тех-

ноло-

гии

веде-

ния

дома
	Уход за оде-
ждой и обу-
вью. Практи-
ческая работа
«Наложение
заплаты руч​ным спосо​бом»
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Современные средства ухода
за бельевыми изделиями, и одеждой и обувью. Способы ухода за одеждой из шерстяной и шелковой ткани, методы удаления пятен с одежды. Условные обозначения на яр​лыках. Правила хранения, чи​стки, сушки обуви. Последо​вательность выполнения ре​монта одежды отделочными заплатами
	Знать способы ухода за обувью.

Уметь проводить ремонт одежды декоративными отделочными заплатами ручным способом; соблюдать правила ТБ во время практической работы
	Практическая работа «Наложение заплаты ручным спосо​бом»
	Интер-
нет
	Найти по-
лезные

советы по
удалению
различных
видов пя​тен

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Электротехнические работы (4 ч)
	
	

	
	
	57-

58
	Элек-

тро-

техни ческие
работы
	Электромон-
тажные рабо-
ты и профессии, связан-
ные с ними
	2
	Ком-

бини-

рован ный 
	Общие понятия об электриче-
ском токе; виды источников
тока и потребителей электро энергии. Правила электробезопасности, индивидуаль​ные средства защиты при вы​полнении электротехнических работ. Профессии, связанные с выполнением электромон​тажных работ -
	Знать правила электробезопасности.

Уметь оказывать первую помощь при поражении электриче​ским током; соблюдать правила ТБ
	Опрос
	Вос-

требо-

ван-ность

про​фессии
	Закрепить
изученный
материал, подгото-

виться к практи​ческой работе

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	59-

60
	Элек-

тро-

техни-
ческие работы
	Практическая
работа «Под-
ключение

проводов к вилке»
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Чтение схем электрических цепей, включающих электромагнитные устройства. Организация рабочего места, подклю​чение проводов к вилке. Ока​зание первой помощи при по​ражении электрическим током
	Знать условные графические изображения
элементов электрических цепей на элек​трических схемах. 

Уметь подключать провода к вилке
	Проверка
сборки

устройства
	Модели
из де-

талей

элек-трокон-струк-тора
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Дизайн пришкольного участка (8 ч)
	
	

	
	
	61-

62
	Ди-

зайн

при-

школь-
ного участ​ка
	Почва на при-
школьном

участке

и в регионе.
ТБ
	2
	Озна-

комле-
ние

с но-

вым

мате​риалом
	Понятие о почве как об ос-
новном средстве сельскохо-
зяйственного производства.
Почва на пришкольном уча-
стке. Правила безопасного труда при работе на пришко​льном участке
	Знать вид почвы

на пришкольном уча-
стке; правила ТБ.

Уметь применять пра-
вила ТБ при работе на пришкольном уча​стке
	Тестиро-

вание
	Практи-
чески

непод-

вижные
почвы на при​школь​ном участке
	Повторить
ТБ

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	63-

64
	Дизайн
при-

школь-
ного участ​ка
	Типы почв.

Понятие

о плодородии
почвы
	2
	Фор-

миро-

вание

новых
уме​ний
	Понятие о плодородии почвы.
Способы повышения почвен-
ного плодородия и зашиты
почв от эрозии. Типы почв
	Знать типы почв, пло-
дородие почвы.

Уметь применять

средства защиты от эрозии почвы
	Опрос
	Осо-

бенно-
сти аг-
ротех​ники региона
	Обсудить
с родите-
лями вид
почвы вы​бранного района

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	65-

66
	Ди-

зайн

при-

школь​ного участ​ка
	Технология выращивания
Цветочно декоративных культур Пр. работа «Эскиз цветочно-декоративной  клумбы»
	2
	Практическое

при​мене​ние знаний и уме​ний
	Биологические и хозяйственные сорта региона. Районированные сорта цветочнодекоративных культур. Спо​собы размножения многолет​них цветочных растений
	Знать технологию выращивания цветочно декоративных культур; правила ТБ. Уметь определять сроки посадки
	Контроль
за дейст-
виями

Пр. работа «Эскиз цветочно-декоративной  клумбы»
	Мы

и куль-
тура

труда
	Цветоч-

ные  куль-

туры дома

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	67-

68
	Ди-

зайн

при-

школь​ного участ​ка
	Растительные
препараты

для борьбы

с вредителя​ми. ТБ
	2
	Ком-

бини-

рован-
ный
	Наличие на растениях вредителей и способы борьбы с ними. Модификация препаратов. Соблюдение правил ТБ при работе с химическими средствами борьбы с вредите​лями растений
	Знать неблагоприят-
ные факторы региона;
правила ТБ.

Уметь определять спо​собы борьбы с вреди​телями растений
	Контрольная работа Тест
	Инди-

виду-

альные
сред​ства защи​ты
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	
	
	Календарно - ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
	

	
	
	
	
	
	7 КЛАСС
	
	
	

	Дата проведения
	№ п/п
	Наименова​ние раздела программы
	Тема урока


	Коли​чество часов
	Тип урока
	Элементы содержания

	Требования к уровню

Подготовки обучающихся
(результаты)
	Вид кон​троля. Измери​тели
	До​полни​тельное  содер​жание
	Домаш​нее задание



	план
	факт
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	1-2
	Вводное

занятие
	Содержание и задачи курса. Инструктаж по ТБ
	2
	Беседа
	Цели и задачи курса «Технология». Правила внут​реннего распорядка. Инст​руктаж по ТБ. Санитарно-гигиенические требования
	Знать санитарно

гигиенические требования при работе в школь​ных мастерских
	Опрос

учащихся по ТБ
	
	Повто-

рить общие правила по ТБ

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Культура питания (14 ч)
	
	
	
	

	
	
	3-4
	Физиология питания
	Физиология питания.

Практическая ра​бота «Определе​ние доброкачест​венности продук​тов»
	2
	Комбинированный
	Понятие о микроорганизмах, их воздействие на пищевые продукты. Пище​вые инфекции. Источники и пути проникновения. За​болевания, передающиеся через пищу. Определение срока годности консервов по маркировке на банке. Профилактика инфекций, первая помощь при отрав​лениях
	Знать воздействие микроорганизмов на пи​щевые продук​ты. 

Уметь опреде​лять доброкаче​ственность пи​щевых продук​тов по внешним признакам
	Опрос.

Крос-

сворд
	Эколо-

гиче-

ские вопро​сы
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5-6
	Технология приготовления Пищи
	Мучные изделия.

Виды теста.

Практическая работа «Художест​венное оформле​ние из соленого теста»
	2
	Комби-

ниро-

ванный
	Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных изделий. Качество муки. Раз​рыхлители теста. Виды теста(бисквитное, слоё​ное, песочное). Рецептура и технология приготовле​ния теста. Эскизы художе​ственного оформления кондитерских изделий
	Знать состав различных видов теста;отличительные осо​бенности в ре​цептуре слоёного и пе​сочного теста.

 Уметь оформ​лять празднич​ную выпечку
	Проверка практической работы
	Обеспечение безопасно​сти тру​да
	Зарисовать любимое празд​ничное укра​шение

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7-8
	Технология приго​товления пищи
	Изделия из соленого теста. Практическая ра​бота «Технологии приготовления соленого теста для различных изделий»
	2
	Комби-
ниро​ванный
	Инструменты и приспо-
собления для раскатки тес​та. Правила варки. Спосо​бы приготовления соленого теста. 
	Знать техноло-
гию приготов​ления варени​ков, правила ТБ. Уметь опреде​лять степень го​товности блюда
	Проверка

практиче​ской ра​боты. Опрос
	Влияние
совре​менных пище​вых до​бавок на качество продукта
	Приготовить варени​ки с кар​тошкой


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	Техноло-

гия приго​товления

пищи
	Изделия из бисквитного теста. Практическая работа «Технологии окраски соленого теста»
	2
	Комби-
ниро​ванный
	Способы приготовления
бисквитного теста, рецеп​тура. Виды начинок.

Способы оформления . ТБ
	Знать способы
приготовления бисквитного тес-
та; правила ТБ. Уметь готовить праздничный пирог
	Контроль
за прак​тически-
ми дейст​виями
	
	Приго-

товле​ние пи-
рога

	
	
	9-10
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11-12
	Техноло-

гия приго-
товления пищи
	Изделия из песоч-
ного теста.


	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Состав песочного теста.
Способы и технология при-
готовления и изменения вкусовых качеств путём внесения добавок. 
	Знать способы

приготовления
песочного теста. Уметь офор​мить изделие из песочного теста
	Контроль
	
	Приго-

товить

печенье

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	качества
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	выпол​ненной работы
	
	

	
	
	13-14
	Техноло-

гия приго-
товления пищи
	Практическая ра​бота «Основные приемы лепки из соленого теста»
	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Оформ​ление и украшение готовых изделий. Сушка изделия. ТБ
	Знать способы

Приготовления соленого теста. Уметь офор​мить и украсить изделие 
	Контроль качества работы
	
	Приго-

товить

изделие

	
	
	15-16
	Заготовка
продуктов
	Заготовка продуктов. Практическая работа «Сушка фруктов»
	2
	Комби-
ниро​ванный
	Заготовка сушеных фруктов в домашних условиях. Оборудование и ин​вентарь. Подготовка к сушке. Значение сахара. Способы сушки, опре​деления готовности. Усло​вия и сроки хранения. Пра​вила сушки плодов
	Знать способы

приготовления сушеных фруктов. 

Уметь соблю​дать технику безопасности при работе 
	Опрос
	Разно-

видно​сти за​готовок
	Мамин
рецепт

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	Технологии ведения дома
	(4 ч)
	
	
	

	
	
	17-18
	Эстетика

и экология жилища
	Экология жилища.
Фильтрация воды
	2
	Комби-
ниро​ванный
	Понятие об экологии жилища. Микроклимат в до​ме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного ре​жима, влажности, состоя​ния воздушной среды, уровня шума. Современ​ные системы фильтрации воды
	Знать разновидности со​временных приборов для создания мик​роклимата в доме.

Уметь пользо​ваться прибора​ми
	Крос-

сворды, ребусы
	Катало-
ги бы​товой техники.
Фильт​рация воды в поход​ных ус​ловиях
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	19-20
	Эстетика

и экология
жилища
	Роль комнатных
растений в интерь-
ере. Практическая работа «Подбор и посадка расте​ний»
	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за растениями и их разновид​ности. Растения в интерье​ре квартиры и их влияние на микроклимат. Огород на подоконнике. Оформ​ление балконов, лоджий
	Знать влияние комнатных растении на микро​климат в жили​ще.

Уметь ухажи​вать за комнат​ными растениями
	Контроль
за прак-

тически​ми дейст​виями
	Эколо-

гиче-

ское обосно​вание работы
	


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	ю

	
	
	
	
	
	Электротехнические работы (6 ч)
	
	
	

	
	
	21-22
	Электро-

освети​тельные приборы. Электро​приводы
	Электроосвети-
тельные приборы. Практическая ра​бота «Подбор бы​товых приборов»
	2
	Комби-
ниро​ванный
	Значимость и виды элек-
троосветительных прибо​ров. Пути экономии элек​троэнергии. Лампы нака​ливания и люминесцент​ные лампы дневного света, их достоинства, недостат​ки и особенности эксплуа​тации. ТБ
	Знать пути экономии электри​ческой энергии. 

Уметь пользо​ваться электро​осветительными приборами
	Опрос
	Интер-

нет
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	23-24
	Электро-

освети-

тельные

приборы.

Электро​приводы
	Автоматические
устройства. Эле-
менты автоматики
и схемы их уст-
ройства
	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Виды и назначение авто-
матических устройств.
Элементы автоматики
в бытовых устройствах.
Составление и чтение про​стейших схем автоматики
	Знать основные виды автоматических устройств.

Уметь читать простейшие схемы
	Чтение
	Область
приме-

нения

уст-

ройств автома​тики
	Нали-

чие ав-

томати-
ческих

уст​ройств дома

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	схемы
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	25-26
	Электро-

освети-

тельные приборы. Электро​приводы
	Электроприборы,
человек и окру-
жающая среда
	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Влияние электротехниче-
ских и электронных при-
боров на окружающую среду и здоровье человека. Соблюдение правил безо​пасности
	Знать правила

безопасного по-
ведения. 

Уметь приме​нять средства защиты от воз​действия элек​троприборов
	Опрос
	Эколо-

гиче-

ский рейд
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	
	Творческие проектные работы (5 ч)
	
	
	

	
	
	27
	Творче-

ские про-

ектные

работы
	Этапы творческог проекта «Разработка дизайнерской задачи с при​менением компь​ютера»
	1
	Комби-
ниро-

ванный
	Правила выполнения и оформления творческого проекта. Выбор и обоснование проблемы, дизай​нерской задачи с примене​нием компьютера, дизайн-анализ
	Знать правила выполнения и оформления проекта. 

Уметь разраба​тывать дизай​нерскую задачу, проводить анализ
	Разработка дизайнерской

задачи
	Интернет-ресурсы
	Обсуж-
дение

выбран-
ной темы в семье

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	28
	Творче-

ские про-

ектные работы
	Технология вы-
полнения изделия
	1
	Комби-
ниро-

ванный
	Работа с журналами, разработка рисунка. Подбор материалов по соответст​вующим критериям и ин​струментов. Технология выполнения выбранного изделия.

Выдвижение идей для вы​полнения учебного про​екта
	Знать технологические особенности выпол​нения изделия. 

Уметь подби​рать материалы и инструменты, цветовую гамму; выполнять эскиз изделия; соблю​дать правила ТБ
	Контроль
за дейст-
виями
	Интер-

нет-

ресурсы
	Проду-
мать

этапы творче​ского проекта

	
	
	29-30

	Творческие проектные
работы
	Практическая

работа

«Изготовление из-
делия»
	2
	Комби-
ниро-

ванный
	Последовательность выполнения изделия. ВТО.
Техника безопасности при работе с утюгом. Коррек​тировка плана выполнения проекта в соответствии с проведенным анализом правильности выбора ре​шений
	Знать технологическую последовательность выполне​ния работы. 

Уметь последо​вательно вы​полнять изде​лие; соблюдать правила выпол​нения ВТО
	Контроль
качества
работы
	Аль-

терна-

тивные
виды отделки
	Отработка

навыков вы​полне​ния вы​бранно​го ри-сунка

	
	
	31
	Творче-

ские про​ектные работы
	Защита творческо-
го проекта
	1
	Защита
	Презентация готового изделия, защита проекта
	Уметь обосновать целесооб​разность пред​лагаемого изде​лия; провести презентацию изделия
	Оценка

работы и проекта
	Само-

оценка
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	Дизайн пришкольного участка (3ч)
	
	
	

	
	
	32
	Дизайн

пришколь-
ного уча-

стка
	Обустройство

пришкольного

участка. Цветочно-
декоративные рас​тения. ТБ
	1
	Комби-
ниро-

ванный
	Формирование умений составления плана работ обустройства пришкольного участка и организация его выполнения. Ассортимент цветочно-декоративных растений
	Знать сущность составления плана, ассортимент растений 

Уметь состав​лять план бла​гоустройства пришкольного участка.
	Опрос
	Подбор
иллю-

страций
цветоч​ных культур
	Подбор

иллюс-

траций

(из СМИ) цветоч​ных культур

	
	
	33
	Дизайн

пришколь-
ного уча-

стка
	Агротехника куль-
тур. Понятие

о сорте, сроках

уборки и посадки
	1
	Комби-
ниро-

ванный
	Формирование представлений об агротехнике культур, понятии сорта и целесообразности со​блюдения сроков посадки и уборки
	Знать понятие сорта, агротехники культур

и способы их выращивания. 

Уметь опреде​лять сроки по​садки растений
	Ответы

на вопро-
сы, тес-

тирова​ние
	Инно-

ваци-

онные

спосо​бы об​работки почвы
	Обсу-

дить

с роди-
телями

	
	
	34
	Дизайн

пришколь-
ного уча​стка
	Защита растений
от неблагоприят-
ных факторов. 

Анализ формиро-
вания культуры труда. Подведение итогов
	1
	Комби-
ниро-

ванный
Кон-

троль и кор​рекция знаний, умений
	Неблагоприятные факторы региона: экологические, климатические, биологи​ческие. Наличие на расте​ниях вредителей и спосо​бы борьбы с ними. Прави​ла безопасной работы при опрыскивании растений

Тестирование и обсуждение формирования культу​ры труда, выводы и планы трудовой деятельности на будущее
	Знать неблагоприятные факторы региона, способы борьбы с вредителями растений, о культу-
ре труда на уро​ках технологии. 

Уметь опры​скивать куль​турные расте​ния для защиты их от вредите​лей и болезней, состав​лять план тру​довой деятель​ности
	Опреде-

лить на-

личие вредите​лей рас​тений в школе.  Тестиро-
вание
	Интер-

Нет. Мы и

культу​ра тру​да
	Опре-

делить

наличие вреди​телей ком​натных расте​ний


УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКИЙ КОМПЛЕКС
1. Технология. 5 класс : учебник для учащихся общеобразовательных учреждений./ П. С. Самородский, Н.В. Синицина. , В.Н. Правдюк ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
2. Технология. 6 класс : учебник для учащихся общеобразовательных учреждений./ П. С. Самородский, Н.В. Синицина. , В.Н. Правдюк ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
3. Технология. 7 класс : учебник для учащихся общеобразовательных учреждений./ П. С. Самородский, Н.В. Синицина. , В.Н. Правдюк ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
4. Технология : 8 класс : учебник для учащихся общеобразовательных учреждений./ Б. А. Гонча​ров [и др.]; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
5. Технология. Обслуживающий труд : 5 класс : учебник для учащихся общеобразователь​ных учреждений / Ю. В. Крупская [и др.] ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
6. Симоненко, В. Д. Технология. Технический труд : 5 класс : учебник для учащихся общеобра​зовательных учреждений / В. Д. Симоненко, А. Т. Тищенко, П. С. Самородский ; под ред. В. Д. Си​моненко. -М. : Вентана-Граф, 2010.
7. Технология. Обслуживающий труд : 6 класс : учебник для учащихся общеобразователь​ных учреждений / Ю. В. Крупская [и др.] ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
8. Самородский, П. С. Технология. Технический труд : 6 класс : учебник для учащихся об​щеобразовательных учреждений / П. С. Самородский, А. Т. Тищенко, В. Д. Симоненко ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
9. Технология. Обслуживающий труд : 7 класс : учебник для учащихся общеобразователь​ных учреждений / Н. В. Синица [и др.]; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
10. Самородский, П. С Технология. Технический труд : 7 класс : учебник для учащихся об​щеобразовательных учреждений / П. С. Самородский, А. Т. Тищенко, В. Д. Симоненко ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.
11. Основы кулинарии : учебник для 8-11 кл. общеобразоват. учреждений / В. И. Ермакова. -М. : Просвещение, 2000.
12. Твоя профессиональная карьера : учебник для 8-9 классов общеобразоват. учреждений / под ред. С. Н. Чистяковой, Т. И. Шалавиной. - М. : Просвещение, 2006.
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9. Веркина, Н. К. Блюда из теста / Н. К. Веркина // Школа и производство. - 1993. - № 6. -С.41.
10. Гуревич, Р. С. Кроссворды по трудовому обучению / Р. С. Гуревич // Школа и произ​водство. - 1989. - № 9. - С. 75.
11. Еременко, Р. А. Вторая жизнь нестандартных бутылок / Р. А. Еременко // Школа и про​изводство. - 2005. - № 7. - С. 51.
12. Загороднюк, В. П. Вторичное использование пластиковых емкостей / В. П. Загороднюк,
13. Я. Хацкевич // Школа и производство. - 1998. - № 3. - С. 84.
14. Зуева, Т. К. Оформление холодных блюд / Т. К. Зуева // Школа и производство. - 1996. -№ 4. - С. 70.
15. Исламов, Р. А. Конструирование из пластиковых бутылок / Р. А. Исламов // Школа и производство. - 2007. - № 8. - С. 60.
16. Корчагина, Г. А. Дидактический материал по кулинарии. V класс / Г. А. Корчагина, Е. В. Старикова // Школа и производство. - 1992. - № 9-10. - С. 21.
17. Корчагина, Г. А. Дидактический материал по обработке ткани. V класс / Г. А. Корчаги​на, Е. В. Старикова // Школа и производство. - 1992. - № 9-10. - С. 23.
18. Кузьмин, В. Н. Сувениры из пластика / В. Н. Кузьмин // Школа и производство. - 2003. -№3.-С. 28.
19. Лазарева, Т. Ф. Комнатные растения в интерьере жилого дома / Т. Ф. Лазарева, С. И. Ки-перман // Школа и производство. - 1997. - № 1. - С. 75.
20. Лиманская, Н. А. Подбор и выращивание комнатных декоративных растений-сукку​лентов / Н. А. Лиманская // Школа и производство. - 2010. - № 3. - С. 21.
21. Максимов, Н, А. Освещение в быту / Н. А. Максимов // Школа и производство. - 1989. -№3.-С. 31.
22. Максимова, Н. Г. Анималистика в объемной металлопластике / Н. Г. Максимова // Школа и производство. - 2008. - № 5. - С. 29.
23. Матвеева, Т. А. Мозаика и резьба по дереву / Т. А. Матвеева. - М. : Высшая школа, 2001.
24. Махмутова, X. И. Декорирование изделий аппликацией из ткани / X. И, Махмутова // Школа и производство. - 2006. - № 6. - С. 42.
25. Махмутова, X. И. Оформление изделий в технике декупаж / X. И. Махмутова // Школа и производство. - 2008. - № 8. - С. 36.
26. Махмутова, X. И. Холодный батик / X. И. Махмутова // Школа и производство. - 1999. -№2.-С. 59.
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